Pfeffertopf

Brandteig:  1/81  Gemiisebrithe oder Wasser
1 MS Vollmeersalz
35 g  Butter
75 g Weizenvollkornmehl, sehr fein mahlen

Zubereitung:

Flissigkeit mit Salz und Butter aufkochen, von der Kochstelle nehmen und
das frisch gemahlene Weizenvollkornmehl auf einmal in die Flussigkeit
schiitten. Dann alles rasch zusammenriihren, bis die Masse sich als Klof}
geformt hat. Auf dem Boden des Topfes sollte sich eine weifle Schicht gebil-
det haben. Abkiihlen lassen.

Weitere Zutaten:

125 g Butter
1 EL Schnittlauch
1 EL Petersilie
1 MS Schabzigerklee
Knoblauchzehe nach Geschmack
Meersalz
grob gestoflener Pfeffer

Butter schaumig riihren.
Butter, Brandteig und alle Gewiirze zusammenriihren.
Nochmals nachschmecken. Der Aufstrich sollte gut
wiirzig sein.
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Gewtirze:

Zubereitu

Pistazien :
Butter sck
Kriuter s¢

Alle Zutai

Pistazien
wachsen
ten 1m

bekannt¢
angebote
knacken.




